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VORSPEISEN

GRATINIERTER ZIEGENKASE*
Feigen - Zupfsalat - Pinienkerne - Honig - Ciabatta

GANSESTOPFLEBER-PARFAIT
Kirschen - Feldsalat - Butter-Brioche

RINDERTATAR ,MIRAMAR"

Sylter Graubrot - Schalotten - Cornichons
als Vorspeise

als Hauptgang

upgrade 10 g Prestige Siberian Caviar

LACHS TATAR

Créme fraiche - Schnittlauch - Kartoffelrosti
als Vorspeise

als Hauptgang

upgrade 10 g Prestige Siberian Caviar

MIRAMARS TATAR ZWEIERLEI

Rindertatar & Lachstatar - Sylter Graubrot - Cornichons - Schalotten - Kartoffelrosti
als Vorspeise

als Hauptgang

RINDER CARPACCIO
Olivendl - Rucola - Parmesan

SUPPEN

SYLTER HUMMERSUPPE
Hummerfleisch - Dillsahne

RINDER-CONSOMME
Krauterflidle - FleischkloBchen

VEGETARISCHE UND VEGANE SPEISEN

EDELPILZ-LASAGNE*
Wintertriiffel - Pilze der Saison - Pesto - Feldsalat - Frischkése - Soja Hack

ZUCCHINI-CANNELLONT**
Couscous - Petersilie - Tomaten - Rucola - Schalotten

*fiir Vegetarier ** fiir Veganer
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HAUPTGERICHTE

ZANDERFILET
Zuckerschoten - Karottenmus - Nusskartoffeln - Weillweinsauce

STEINBUTTFILET
Wilder Brokkoli und Blumenkohl - Kirschtomaten
Kartoffelptiree - Beurre blanc - Mandelbutter

SEEZUNGENFILETS
Wintertriiffel - Cremiger Blattspinat - Pariser Kartoffeln - Beurre blanc

SYLTER RINDERROULADE
Rotkohl - Kartoffelptiree + Rindsaftsauce

SYLTER LAMMKARREE
Griine Bohnen - Rosmarinkartoffeln - Thymianjus

US RINDERFILETSTEAK VOM GRILL
kleines Mignon
grosses Mignon

BEILAGEN NACH WAHL

Zupfsalat mit Hausdressing - Rosmarinkartoffeln
Gurkensalat - Pommes Frites
buntes Spargelgemiise - Triffelpommes
Krauterpilze - Pfefferrahmsauce
wilder Brokkoli - Demi Glace
Blumenkohl - Sauce Béarnaise
Blattspinat - Triffelmayonnaise
Vichy M6hren - Café de Paris Butter
buntes Marktgemiise

UPGRADE
ala ,Surf & Turf” mit Garnelen
a la ,Rossini” mit Gidnseleberscheibe und Triiffel
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WINTER-SPECIAL

SYLTER ROYAL NATUR
Zitrone - Austernbrot - Zwiebel-Vinaigrette

NORDSEEKRABBEN
Sylter Bio Riihrei - Ciabatta - Avocado-Zupfsalat

THUNFISCH-SASHIMI
Wakame-Algensalat - Wasabi - Rosa Ingwer - Sojasauce

HIMMEL UND ERD

gebratene Blutwurst - Kartoffelptiree - karamellisierte Apfel - Rostzwiebeln
Vorspeise

Hauptgang

FISCHSUPPE DES NORDENS

Nordseefische - Krabben - Algen - Lauch - Tomaten - Aioli - Aquavit
Vorspeise

Hauptgang

TAGLIATELLE TARTUFO

Wintertriiffel - Schnittlauch - Schalotten - Tagliatelle - Créme fraiche
Vorspeise

Hauptgang

NORDDEUTSCHER GRUNKOHL
Kohlwurst - Backe - Kassler - Stile Kartoffeln oder Bratkartoffeln

EUROPAISCHER HUMMERSALAT
Halber Hummer - Zupfsalat - Mango Passionsfrucht-Vinaigrette

EUROPAISCHER HUMMER KLASSISCH
Gekochter halber Hummer - Spinat - Tagliatelle - Krustentiersauce

HUMMER THERMIDOR
Halber Hummer - Wintertriffel - Champignon - Cognac - Triiffel-Pommes Frites

HOLSTEINER REHRUCKEN
Rahmwirsing - Kirschen - Kartoffelkroketten - Thymianjus

ALTONA KAVIAR HAUS
Mandarin Imperial Caviar
Gehacktes Ei - Schalotten - Blini - Créme fraiche 10g

Beluga di Veneto Caviar
Gehacktes Ei - Schalotten - Blini - Créme fraiche 10g
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NACHMITTAGSKARTE

ORIGINAL BERLINER CURRYWURST
Mit Pommes Frites

CREMIGE KARTOFFELSUPPE
Petersilie - Majoran - Crotitons
UPGRADE

Wiener Wiirstchen
Nordseekrabben

GEGRILLTES FRANZOSISCHES KOCHSCHINKEN & KASE-SANDWICH

GROSSER GEMISCHTER SALAT

Kirschtomaten - Radieschen - Paprika - Zupfsalat - Hausdressing
UPGRADE

mit Huhn

Rinderfiletsstreifen

Rotgarnelen

NEUER MATJES
Zupfsalat - Butter Kartoffeln - Hausfrauensauce

HAUSGEMACHTE FRIKADELLEN
Buntes Marktgemiise - Kartoffelptiree - Thymianjus

GESCHMORTE KALBSBACKCHEN
Wilder Blumenkohl - Kartoffelptiree - Rotweinsauce

THUNFISCH SASHIMI
Wakame-Algensalat - Rosa Ingwer - Wasabi - Sojasauce

KONIGSBERGER KLOPSE
Kartoffelptirre - Kapernsauce - Rote-Bete-Salat

SPAGHETTI BOLOGNESE
Spaghetti - Parmesan

ORIGINAL WIENER SCHNITZEL
Pommes Frites - Gurkensalat

GEBRATENES WOLFSBARSCHFILET
Tomaten - Spinat - Krauterkartoffeln - Zitronensauce

MIRAMARS MILCHREIS
Apfelkompott - Zimt & Zucker - Beerenfriichte

BELGISCHE WAFFEL
Kirschen - Vanilleeiscreme - Sahne
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DESSERT

SYLTER ROTE GRUTZE
Vanilleeis - Sahne

MOUSSE AU CHOCOLAT
Valrhona Schokolade - Créeme Anglaise - Beerenfriichte

GRATINIERTES ORANGEN-PARFAIT
Rotweinbirne - Vanillesauce - Schokolade

CREME-BRULEE
Kirschen - Wallnusseiscreme

MACARONS UND PRALINEN AUSWAHL
Verschiedene Macarons -Pralinen ohne Alkohol - Beerenfriichte

INTERNATIONALE KASEVARIATION
Feigensenf - kandierte Friichte - Nisse - Friichtebrot

DIVERSE EISSORTEN
Vanille, Schokolade, Pistazie, Walnuss,
Haselnuss, Stracciatella, Baileys, Erdbeere

FRUCHTSORBET -HAUSGEMACHT-
Mango, Ananas, Zitrone, Cassis,
Himbeere, Minz-Champagner

Sahne

Hausgemachte Valrhona-Schokoladensauce
Hausgemachte Bourbon-Vanillesauce
Warme Himbeersauce mit frischen Beeren
4 cl hausgemachter Eierlikor

Beerenteller

Restaurantéffnungszeiten

18.00 - 22.00 Uhr
13.00 - 18.00 Uhr Mittagskarte oder kleine Snackkarte




